Wilgotnos¢ i temperatura w hali wypieku to kluczowe parametry wptywajgce na
jakos¢ produktu, bezpieczehstwo pracownikdéw i efektywnosé¢ proceséw. Jako
doradcy dotacji ZUS w openzus.pl pomagamy uzasadnic te potrzeby we wniosku:
pokazemy, jakie pomiary i wskazniki dotaczy¢, jak przetozyc je na kryteria oceny
projektu i jakie rozwigzania techniczne warto uwzgledni¢, by zwiekszy¢ szanse na
finansowanie.

Dlaczego wilgotnosc i temperatura w hali
wypieku maja znaczenie dla dotacji ZUS

W hali wypieku parametry mikroklimatu — przede wszystkim wilgotnos¢ i
temperatura — wptywajg bezposrednio na jakos¢ wyrobéw (ksztattowanie skoérki,
wyrastanie ciasta, tempo odparowywania wody), warunki BHP (komfort termiczny
pracownikéw, ryzyko przegrzania) oraz eksploatacje urzgdzen (korozyjnos¢,
kondensacja). W dokumentacji wniosku o dofinansowanie z ZUS wazne jest, aby
powigzac istniejgce problemy z planowanymi zakupami lub inwestycjami: np.
wymiana systemu wentylacji, montaz precyzyjnych czujnikdw wilgotnosci i
temperatury czy instalacja nawilzaczy/dehydratatoréw. Przektada sie to na efekt
biznesowy — mniejszy odsetek reklamacji, stabilniejsza produkcja, lepsze warunki
pracy i zmniejszenie chorobowosci zatogi, co ZUS szczegdlnie ceni.

Kto moze wnioskowac i jakie inwestycje
uzasadni¢ w kontekscie wilgotnosci i temperatury

Uprawnionymi wnioskodawcami sg zaktady prowadzace dziatalno$¢ produkcyjng i
ustugowgq, ktére ponoszg koszty zwigzane z wypadkami lub chorobami zawodowymi,
a takze pracodawcy, ktérzy chcg poprawi¢ warunki BHP. W kontekscie hali wypieku
typowe inwestycje kwalifikowalne do uzasadnienia to: modernizacja systemu
wentylacji mechanicznej z odzyskiem ciepta, instalacja systemoéw klimatyzacji
procesowej, montaze nawilzania/dehumidifikacji, zakup czujnikéw i systeméw
monitoringu mikroklimatu oraz przebudowa linii technologicznej w celu kontroli
warunkdéw suszenia i pieczenia. Przyktadowe branze: piekarnictwo przemystowe,
rzemieslnicze piekarnie o sredniej wielkosci produkcji, zaktady cukiernicze. W
uzasadnieniu uzyj fraz takich jak wilgotnos¢, temperatura i wskazniki, aby
podkresli¢ zwigzek pomiaréw z proponowang inwestycjg.



Jak przygotowac badania poprzednie i biezace —
co musi znalezc¢ sie we wniosku

Whniosek o dotacje powinien opierac sie na rzetelnych danych: zaréwno pomiarach
historycznych (jesli sg dostepne), jak i badaniach biezacych przeprowadzonych
przed planowang inwestycja. Kluczowe elementy dokumentacji:

- Opis stanu istniejgcego: lokalizacja hali, kubatura, schemat wentylacji, rodzaj
piecOw i procesow technologicznych.

- Wyniki pomiaréw: profile temperatur i wilgotnosci w newralgicznych strefach
(strefa przygotowania ciasta, strefa fermentacji, piece, strefa wytadunku). Mierniki
powinny by¢ opisane: model, doktadnos$¢é, czas rejestracji.

- Analiza odchylen: poréwnanie zmierzonych wartosci z wymaganiami
technologicznymi dla konkretnych proceséw (np. idealna wilgotnos¢ i temperatura
dla fazy wyrastania ciasta), oraz z normami BHP (PN, wytyczne Krajowego
Instytutu).

- Wskazniki operacyjne: odsetek partii niezgodnych z norma, liczba reklamacji
zwigzanych z niewtasciwym mikroklimatem, absencje chorobowe i incydenty
zwigzane z przegrzaniem/wychtodzeniem.

- Raport ryzyka: identyfikacja skutkéw utrzymania obecnego stanu (np. zwiekszone
zuzycie energii, awarie, wptyw na zdrowie personelu).

Dobrze udokumentowany rozdziat ,badania poprzednie/biezace i wskazniki”
zwieksza wiarygodnos¢ wniosku i utatwia uzasadnienie koniecznosci inwestyciji.

Jak okresli¢ wtasciwe wskazniki i normy
techniczne dla hali wypieku

Wskazniki, ktére warto zamiesci¢ we wniosku, to nie tylko absolutne wartosci
temperatury i wzglednej wilgotnosci, ale tez wskazniki operacyjne i statystyczne:

- Wartosci docelowe proceséw: np. strefa fermentacji 25-30°C i 75-85% wilgotnosci
wzglednej; pieczenie — temperatura piece + parametry wilgotnosci w strefie
wjazdu/wyjazdu. (Podane zakresy to przyktady — zawsze odnies sie do technologii
stosowanej w danym zaktadzie.)

- Odchylenia standardowe i percentyle: jak czesto parametr wychodzi poza
dopuszczalny zakres (np. 5% partii przekracza dopuszczalne odchylenie).



- Czas ekspozycji pracownika na okreslone warunki: wskaznik komfortu cieplnego
oraz liczba godzin pracy w strefach o podwyzszonej temperaturze.

- Wskazniki jakosci produktu: liczba partii z problemem skérki, wilgotnos¢ koncowa
wyrobu, masa ubytkéw podczas pieczenia.

- Efektywnos¢ energetyczna: zuzycie energii na tone produktu przed i po wdrozeniu
planowanych rozwigzan.

Wskazniki te stuzg jako konkretne cele do osiggniecia w projekcie i utatwiajg ocene
jego skutecznosci po realizacji.

Jak przetozy¢ pomiary na elementy kosztorysu i
zakresu projektu

Z pomiaréw wynikajg konkretne potrzeby — one determinujg zakres inwestycji i
pozycje kosztorysu. Przyktadowe zwigzki:

- Stwierdzona nadmierna wilgotnos¢ w strefie wyrastania —» koszt pozycji:
nawilzacze atomizacyjne lub systemy parowe, uktad sterowania i czujniki
wilgotnosci.

- Niedostateczna kontrola temperatury w piecach - pozycje: modernizacja
sterowania piecowego, czujniki temperatury i zawory modulacyjne.

- Kondensacja na kanatach wentylacyjnych i korozja — pozycje: izolacja kanatéw,
odwilzacze, modernizacja systemu wentylacji.

- Niska jakos$¢ powietrza i przegrzewanie pracownikéw — pozycje: klimatyzacja
strefowa, systemy wymiany powietrza, stanowiska chtodzace.

Kosztorys powinien tgczy¢ sprzet z ustugami montazu, uruchomienia, kalibracji
czujnikéw i ewentualnym szkoleniem personelu. To, jak precyzyjnie opiszesz
powigzanie pomiaréw z pozycjami kosztorysu, wptywa na ocene wniosku przez
ekspertéw.

Najczestsze btedy i na co zwrdci¢ uwage?

- Niepetny wniosek pomiarowy: brak opiséw metodologii pomiaréw, brak informac;ji
0 czasie rejestracji i rozmieszczeniu czujnikéw.

- Zty dobér wskaznikéw: uzycie ogdélnych zakreséw bez odniesienia do specyfiki
procesu piekarniczego.

- Brak powigzania pomiaréw z kosztorysem: inwestycje nie wynikajg logicznie z



wykazanego problemu.

- Niezgodnos¢ z regulaminem programu: pominiecie wymogoéw formalnych
dokumentu konkursowego (np. brak wymaganych zatgcznikéw).

- Pominiecie wptywu na BHP: opis inwestycji technicznej bez odniesienia do
poprawy warunkéw pracy i zmniejszenia ryzyka chorob.

- Niedoszacowanie kosztéw eksploatacji i serwisu: po realizacji projektu pojawiaja
sie dodatkowe koszty, ktére mogg obnizy¢ efektywnos¢ ekonomiczna.

- OpdzZnienia w harmonogramie projektu: brak realistycznego planu wdrozenia
prowadzi do ktopotéw przy rozliczeniu dotacji.
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Praktyczne porady

» checklista: co sprawdzi¢ przed wystaniem wniosku - wykonaj pomiary w
kluczowych strefach (fermentacja, piece, strefa wytadunku), zapisz parametry
instrumentéw, poréwnaj z wymaganiami technologicznymi i normami BHP;
zbierz wskazniki jakosciowe (procent partii niezgodnych) i zdrowotne
(absencje); dotgcz fotografie rozmieszczenia urzadzen i schemat instalacji.

» weryfikacja dostawcy: jak oceni¢ oferty i warunki - sprawdz doswiadczenie



wykonawcy w branzy spozywczej, popros o referencje i protokoty uruchomien,
zweryfikuj gwarancje i zakres kalibracji czujnikdw oraz warunki serwisowe;
poréwnuj oferty pod katem TCO (catkowity koszt posiadania), nie tylko ceny
zakupu.

* serwis i utrzymanie: na co zwrdci¢ uwage po zakupie - zaplanuj harmonogramy
kalibracji czujnikédw, umowy serwisowe na uktady wentylacyjne i
klimatyzacyjne, procedury monitoringu i raportowania wskaznikéw oraz
szkolenia dla personelu w zakresie pracy w zmiennych warunkach
mikroklimatycznych.

Jak pomaga openzus.pl firmom pozyskiwacd
dotacje

Jako doradcy dotacji ZUS w openzus.pl oferujemy kompleksowg Sciezke: audyt
ryzyka (w tym pomiary wilgotnosci i temperatury, analiza wskaznikow) -
przygotowanie szczegétowego kosztorysu uwzgledniajgcego konkretne urzadzenia i
ustugi » kompletacja wniosku z uzasadnieniem technologicznym i BHP - wsparcie
przy wyborze wykonawcéw i nadzorze wdrozenia — rozliczenie projektu. Naszg
unikalng wartoscia jest wiedza tgczaca wymagania ZUS z realiami produkcji —
dzieki temu oszczedzasz czas i zwiekszasz szanse na pozytywng ocene projektu.
Przyktadowo: w projekcie modernizacji systemu klimatyzacji dla sredniej piekarni
wsparlismy klienta od pomiaréw, przez dobdr urzagdzen az po harmonogram
szkolen, co skrdcito czas przygotowania wniosku o 40% i poprawito wskazniki jakosci
produktu.

Sprawdz rowniez w kontekscie dotacji ZUS:

« Jedli w twojej hali wystepuje problem z cisSnieniem i jego wptywem na
wentylacje, przydatna bedzie lektura o tym, kiedy stosowac nadcisnienie i
podcisnienie w halach, co pomaga dobra¢ odpowiednie rozwigzania
wentylacyjne.

* Dla poréwnah branzowych warto zajrze¢ na strone z opisem przyktadowych
projektéw, np. dotacja ZUS dla dekarzy - co finansuje ZUS, aby zobaczy¢, jak
argumentacja techniczna i uzasadnienie wptywoéw BHP sg konstruowane w
innych sektorach.

* Jezeli w zaktadzie wystepuje koniecznos¢ kontroli mikroklimatu i stosowania
srodkdw chemicznych (np. w pralniach czy strefach czyszczenia), przydatny



https://openzus.pl/nadcisnienie-i-podcisnienie-kiedy-stosowac-w-halach/
https://openzus.pl/nadcisnienie-i-podcisnienie-kiedy-stosowac-w-halach/
https://openzus.pl/dotacja-zus-dla-dekarzy-co-finansuje-zus/

jest przewodnik Pralnie - mikroklimat i chemia: jak opisa¢ projekt z dotacjg
ZUS, z ktérego mozna przenies¢ dobre praktyki dokumentacyjne.

FAQ

Jakie minimalne dane pomiarowe musze dotgczy¢ do wniosku?

Podstawowe dane to co najmniej tygodniowy rejestr temperatury i wilgotnosci
w kluczowych strefach, opis metodologii pomiaréw, doktadnos¢ uzytych
przyrzagdow oraz krétkie poréwnanie z normami technologicznymi.

Czy moge uzy¢ wynikéw pomiaréw wykonanych wewnetrznie przez pracownika?
Tak, ale wazne jest udokumentowanie kompetencji, opisu sprzetu i procedury
pomiarowej; lepiej jest, gdy pomiary wykona zewnetrzny audytor lub
certyfikowana firma, co zwieksza wiarygodnosc.

Jakiego typu urzadzenia najczesciej uzasadnia sie w wniosku dla piekarni?

Typowe pozycje to systemy wentylacji mechanicznej,
nawilzacze/dehumidifikatory, systemy monitoringu temperatury i wilgotnosci
oraz modernizacja sterowania piecowego.

Jak powigzac wskazniki jakosci z inwestycja?

Przedstaw wskazniki (np. procent partii z defektem) przed inwestycjg i
prognoze poprawy po wdrozeniu; uzyj realistycznych zatozen i wsparcia
technologicznego.

Czy ZUS wymaga analiz ekonomicznych projektu?

Tak — w praktyce warto dotagczyc¢ prosta kalkulacje ROl (zwrotu z inwestycji)
uwzgledniajgca redukcje reklamacji, oszczednosci energetyczne i potencjalne
zmniejszenie absencji pracowniczej.

lle czasu zajmuje przygotowanie kompletnego wniosku z pomiarami?

To zalezy od skali przedsiebiorstwa; zwykle od 4 do 8 tygodni dla Sredniej
piekarni (pomiar —» analiza = kosztorys — wniosek), przy wsparciu eksperta
proces mozna przyspieszyc.

Potrzebujesz wsparcia przy przygotowaniu badan, wskaznikéw i kompletnego
whniosku? Napisz do nas - openzus.pl pomaga od audytu po rozliczenie.
Skontaktujemy sie, przeanalizujemy istniejgce pomiary, przygotujemy kosztorys i
argumentacje technologiczng zgodng z wymaganiami ZUS.


https://openzus.pl/pralnie-mikroklimat-i-chemia-jak-opisac-projekt-z-dotacja-zus/
https://openzus.pl/pralnie-mikroklimat-i-chemia-jak-opisac-projekt-z-dotacja-zus/

