
Wilgotność i temperatura w hali wypieku to kluczowe parametry wpływające na
jakość produktu, bezpieczeństwo pracowników i efektywność procesów. Jako
doradcy dotacji ZUS w openzus.pl pomagamy uzasadnić te potrzeby we wniosku:
pokażemy, jakie pomiary i wskaźniki dołączyć, jak przełożyć je na kryteria oceny
projektu i jakie rozwiązania techniczne warto uwzględnić, by zwiększyć szansę na
finansowanie.

Dlaczego wilgotność i temperatura w hali
wypieku mają znaczenie dla dotacji ZUS
W hali wypieku parametry mikroklimatu — przede wszystkim wilgotność i
temperatura — wpływają bezpośrednio na jakość wyrobów (kształtowanie skórki,
wyrastanie ciasta, tempo odparowywania wody), warunki BHP (komfort termiczny
pracowników, ryzyko przegrzania) oraz eksploatację urządzeń (korozyjność,
kondensacja). W dokumentacji wniosku o dofinansowanie z ZUS ważne jest, aby
powiązać istniejące problemy z planowanymi zakupami lub inwestycjami: np.
wymiana systemu wentylacji, montaż precyzyjnych czujników wilgotności i
temperatury czy instalacja nawilżaczy/dehydratatorów. Przekłada się to na efekt
biznesowy — mniejszy odsetek reklamacji, stabilniejsza produkcja, lepsze warunki
pracy i zmniejszenie chorobowości załogi, co ZUS szczególnie ceni.

Kto może wnioskować i jakie inwestycje
uzasadnić w kontekście wilgotności i temperatury
Uprawnionymi wnioskodawcami są zakłady prowadzące działalność produkcyjną i
usługową, które ponoszą koszty związane z wypadkami lub chorobami zawodowymi,
a także pracodawcy, którzy chcą poprawić warunki BHP. W kontekście hali wypieku
typowe inwestycje kwalifikowalne do uzasadnienia to: modernizacja systemu
wentylacji mechanicznej z odzyskiem ciepła, instalacja systemów klimatyzacji
procesowej, montaże nawilżania/dehumidifikacji, zakup czujników i systemów
monitoringu mikroklimatu oraz przebudowa linii technologicznej w celu kontroli
warunków suszenia i pieczenia. Przykładowe branże: piekarnictwo przemysłowe,
rzemieślnicze piekarnie o średniej wielkości produkcji, zakłady cukiernicze. W
uzasadnieniu użyj fraz takich jak wilgotność, temperatura i wskaźniki, aby
podkreślić związek pomiarów z proponowaną inwestycją.



Jak przygotować badania poprzednie i bieżące —
co musi znaleźć się we wniosku
Wniosek o dotację powinien opierać się na rzetelnych danych: zarówno pomiarach
historycznych (jeśli są dostępne), jak i badaniach bieżących przeprowadzonych
przed planowaną inwestycją. Kluczowe elementy dokumentacji:

– Opis stanu istniejącego: lokalizacja hali, kubatura, schemat wentylacji, rodzaj
pieców i procesów technologicznych.
– Wyniki pomiarów: profile temperatur i wilgotności w newralgicznych strefach
(strefa przygotowania ciasta, strefa fermentacji, piece, strefa wyładunku). Mierniki
powinny być opisane: model, dokładność, czas rejestracji.
– Analiza odchyleń: porównanie zmierzonych wartości z wymaganiami
technologicznymi dla konkretnych procesów (np. idealna wilgotność i temperatura
dla fazy wyrastania ciasta), oraz z normami BHP (PN, wytyczne Krajowego
Instytutu).
– Wskaźniki operacyjne: odsetek partii niezgodnych z normą, liczba reklamacji
związanych z niewłaściwym mikroklimatem, absencje chorobowe i incydenty
związane z przegrzaniem/wychłodzeniem.
– Raport ryzyka: identyfikacja skutków utrzymania obecnego stanu (np. zwiększone
zużycie energii, awarie, wpływ na zdrowie personelu).

Dobrze udokumentowany rozdział „badania poprzednie/bieżące i wskaźniki”
zwiększa wiarygodność wniosku i ułatwia uzasadnienie konieczności inwestycji.

Jak określić właściwe wskaźniki i normy
techniczne dla hali wypieku
Wskaźniki, które warto zamieścić we wniosku, to nie tylko absolutne wartości
temperatury i względnej wilgotności, ale też wskaźniki operacyjne i statystyczne:

– Wartości docelowe procesów: np. strefa fermentacji 25–30°C i 75–85% wilgotności
względnej; pieczenie — temperatura piece + parametry wilgotności w strefie
wjazdu/wyjazdu. (Podane zakresy to przykłady — zawsze odnieś się do technologii
stosowanej w danym zakładzie.)
– Odchylenia standardowe i percentyle: jak często parametr wychodzi poza
dopuszczalny zakres (np. 5% partii przekracza dopuszczalne odchylenie).



– Czas ekspozycji pracownika na określone warunki: wskaźnik komfortu cieplnego
oraz liczba godzin pracy w strefach o podwyższonej temperaturze.
– Wskaźniki jakości produktu: liczba partii z problemem skórki, wilgotność końcowa
wyrobu, masa ubytków podczas pieczenia.
– Efektywność energetyczna: zużycie energii na tonę produktu przed i po wdrożeniu
planowanych rozwiązań.

Wskaźniki te służą jako konkretne cele do osiągnięcia w projekcie i ułatwiają ocenę
jego skuteczności po realizacji.

Jak przełożyć pomiary na elementy kosztorysu i
zakresu projektu
Z pomiarów wynikają konkretne potrzeby — one determinują zakres inwestycji i
pozycje kosztorysu. Przykładowe związki:

– Stwierdzona nadmierna wilgotność w strefie wyrastania → koszt pozycji:
nawilżacze atomizacyjne lub systemy parowe, układ sterowania i czujniki
wilgotności.
– Niedostateczna kontrola temperatury w piecach → pozycje: modernizacja
sterowania piecowego, czujniki temperatury i zawory modulacyjne.
– Kondensacja na kanałach wentylacyjnych i korozja → pozycje: izolacja kanałów,
odwilżacze, modernizacja systemu wentylacji.
– Niska jakość powietrza i przegrzewanie pracowników → pozycje: klimatyzacja
strefowa, systemy wymiany powietrza, stanowiska chłodzące.

Kosztorys powinien łączyć sprzęt z usługami montażu, uruchomienia, kalibracji
czujników i ewentualnym szkoleniem personelu. To, jak precyzyjnie opiszesz
powiązanie pomiarów z pozycjami kosztorysu, wpływa na ocenę wniosku przez
ekspertów.

Najczęstsze błędy i na co zwrócić uwagę?
– Niepełny wniosek pomiarowy: brak opisów metodologii pomiarów, brak informacji
o czasie rejestracji i rozmieszczeniu czujników.
– Zły dobór wskaźników: użycie ogólnych zakresów bez odniesienia do specyfiki
procesu piekarniczego.
– Brak powiązania pomiarów z kosztorysem: inwestycje nie wynikają logicznie z



wykazanego problemu.
– Niezgodność z regulaminem programu: pominięcie wymogów formalnych
dokumentu konkursowego (np. brak wymaganych załączników).
– Pominięcie wpływu na BHP: opis inwestycji technicznej bez odniesienia do
poprawy warunków pracy i zmniejszenia ryzyka chorób.
– Niedoszacowanie kosztów eksploatacji i serwisu: po realizacji projektu pojawiają
się dodatkowe koszty, które mogą obniżyć efektywność ekonomiczną.
– Opóźnienia w harmonogramie projektu: brak realistycznego planu wdrożenia
prowadzi do kłopotów przy rozliczeniu dotacji.
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Praktyczne porady
checklista: co sprawdzić przed wysłaniem wniosku – wykonaj pomiary w
kluczowych strefach (fermentacja, piece, strefa wyładunku), zapisz parametry
instrumentów, porównaj z wymaganiami technologicznymi i normami BHP;
zbierz wskaźniki jakościowe (procent partii niezgodnych) i zdrowotne
(absencje); dołącz fotografię rozmieszczenia urządzeń i schemat instalacji.
weryfikacja dostawcy: jak ocenić oferty i warunki – sprawdź doświadczenie



wykonawcy w branży spożywczej, poproś o referencje i protokoły uruchomień,
zweryfikuj gwarancję i zakres kalibracji czujników oraz warunki serwisowe;
porównuj oferty pod kątem TCO (całkowity koszt posiadania), nie tylko ceny
zakupu.
serwis i utrzymanie: na co zwrócić uwagę po zakupie – zaplanuj harmonogramy
kalibracji czujników, umowy serwisowe na układy wentylacyjne i
klimatyzacyjne, procedury monitoringu i raportowania wskaźników oraz
szkolenia dla personelu w zakresie pracy w zmiennych warunkach
mikroklimatycznych.

Jak pomaga openzus.pl firmom pozyskiwać
dotacje
Jako doradcy dotacji ZUS w openzus.pl oferujemy kompleksową ścieżkę: audyt
ryzyka (w tym pomiary wilgotności i temperatury, analiza wskaźników) →
przygotowanie szczegółowego kosztorysu uwzględniającego konkretne urządzenia i
usługi → kompletacja wniosku z uzasadnieniem technologicznym i BHP → wsparcie
przy wyborze wykonawców i nadzorze wdrożenia → rozliczenie projektu. Naszą
unikalną wartością jest wiedza łącząca wymagania ZUS z realiami produkcji —
dzięki temu oszczędzasz czas i zwiększasz szansę na pozytywną ocenę projektu.
Przykładowo: w projekcie modernizacji systemu klimatyzacji dla średniej piekarni
wsparliśmy klienta od pomiarów, przez dobór urządzeń aż po harmonogram
szkoleń, co skróciło czas przygotowania wniosku o 40% i poprawiło wskaźniki jakości
produktu.

Sprawdź również w kontekście dotacji ZUS:
Jeśli w twojej hali występuje problem z ciśnieniem i jego wpływem na
wentylację, przydatna będzie lektura o tym, kiedy stosować nadciśnienie i
podciśnienie w halach, co pomaga dobrać odpowiednie rozwiązania
wentylacyjne.
Dla porównań branżowych warto zajrzeć na stronę z opisem przykładowych
projektów, np. dotacja ZUS dla dekarzy – co finansuje ZUS, aby zobaczyć, jak
argumentacja techniczna i uzasadnienie wpływów BHP są konstruowane w
innych sektorach.
Jeżeli w zakładzie występuje konieczność kontroli mikroklimatu i stosowania
środków chemicznych (np. w pralniach czy strefach czyszczenia), przydatny

https://openzus.pl/nadcisnienie-i-podcisnienie-kiedy-stosowac-w-halach/
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https://openzus.pl/dotacja-zus-dla-dekarzy-co-finansuje-zus/


jest przewodnik Pralnie – mikroklimat i chemia: jak opisać projekt z dotacją
ZUS, z którego można przenieść dobre praktyki dokumentacyjne.

FAQ

Jakie minimalne dane pomiarowe muszę dołączyć do wniosku?
Podstawowe dane to co najmniej tygodniowy rejestr temperatury i wilgotności
w kluczowych strefach, opis metodologii pomiarów, dokładność użytych
przyrządów oraz krótkie porównanie z normami technologicznymi.

Czy mogę użyć wyników pomiarów wykonanych wewnętrznie przez pracownika?
Tak, ale ważne jest udokumentowanie kompetencji, opisu sprzętu i procedury
pomiarowej; lepiej jest, gdy pomiary wykona zewnętrzny audytor lub
certyfikowana firma, co zwiększa wiarygodność.

Jakiego typu urządzenia najczęściej uzasadnia się w wniosku dla piekarni?
Typowe pozycje to systemy wentylacji mechanicznej,
nawilżacze/dehumidifikatory, systemy monitoringu temperatury i wilgotności
oraz modernizacja sterowania piecowego.

Jak powiązać wskaźniki jakości z inwestycją?
Przedstaw wskaźniki (np. procent partii z defektem) przed inwestycją i
prognozę poprawy po wdrożeniu; użyj realistycznych założeń i wsparcia
technologicznego.

Czy ZUS wymaga analiz ekonomicznych projektu?
Tak — w praktyce warto dołączyć prostą kalkulację ROI (zwrotu z inwestycji)
uwzględniającą redukcję reklamacji, oszczędności energetyczne i potencjalne
zmniejszenie absencji pracowniczej.

Ile czasu zajmuje przygotowanie kompletnego wniosku z pomiarami?
To zależy od skali przedsiębiorstwa; zwykle od 4 do 8 tygodni dla średniej
piekarni (pomiar → analiza → kosztorys → wniosek), przy wsparciu eksperta
proces można przyspieszyć.

Potrzebujesz wsparcia przy przygotowaniu badań, wskaźników i kompletnego
wniosku? Napisz do nas – openzus.pl pomaga od audytu po rozliczenie.
Skontaktujemy się, przeanalizujemy istniejące pomiary, przygotujemy kosztorys i
argumentację technologiczną zgodną z wymaganiami ZUS.
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